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MARCONI novità ed eventi
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GELATINE DI CRODO








La ricetta del mese


				


Gelato agli arachidi





Ingredienti:





Latte			gr 500


Glucosio		gr 50


Panna fresca		gr 200


Zucchero		gr 200


Tuorli d’uovo		gr 180


Panna montata		gr 300


Arachidi snocciolate     gr 500





Procedimento:





Far bollire il latte con la panna e il glucosio, montare leggermente i tuorli con lo zucchero e quando il latte bolle unire mescolando bene.


Riporre sul fuoco a fiamma bassa e cuocere fino a far velare il cucchiaio  circa 85°.


Lasciare raffreddare bene e aggiungere le arachidi. Frullare.


Aggiungere la panna montata e mettere in gelatiera.
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www.ristorantemarconi.com





VENERDI 22 Gennaio 2010


VENERDI 29 Gennaio 2010





Seguirà menù dettagliato








Serata a degustazione


RADICCHIO TARDIVO 

















Periodi di chiusura 2010





Dal 11.01.2010 al 20.01.2010


Per ristrutturazione sala





Dal 14.06.2010 al 23.06.2010


Per Ferie








®








Il ristorante Marconi ringrazia tutti i sui clienti per il piacevole anno trascorso insieme alla ricerca di una cucina sempre più sana, genuina e con un tocco di creatività, con la volontà di migliorarci sempre. Vi aspettiamo nel 2010 con nuovi eventi e gustose creazioni. Arrivederci al nuovo anno.
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